
Gasthof "Zur Schwane" 

97355 Abtswind, Hauptstr. 10
Tel. 09383-6051

Spezialitäten von Innereien ab Freitag 08.03.2024 bis 31.03.2024

Vorspeisen, Suppen, Kleine Gerichte

Kalbsbries in Butter gebraten auf Kartoffelpuffer mit Sauce Hollandaise 16,20

Tasse Kuttelsuppe 6,00

Kuttelsalat 10,50

Klare Rindersuppe mit Ochsenpesel und Gemüse 7,50

Schweinerüssel auf Kartoffelpüree mit Bärlauchpesto und Sauerkraut 12,30

Schweinehirn mit Kräuterrührei auf Toast 10,50

Kuheuter gebacken mit Kartoffel-Gurkensalat 9,80

Hauptgerichte

Kalbsnierchen “pikant” mit Zwiebeln, Essiggurke, Senf, 
Kartoffelklöße, und Salat        24,80 

Kutteln gebacken mit gemischten Salat, Kartoffelsalat und Sauce gribiche
17,30

(Sauce gribiche: Zutaten sind hartgekochtes Ei,
 Kapern, Gewürzgurken, Senf, Essig, Öl, Kräuter)
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Ochsenschwanzragout mit Kartoffelklößen und Salat 21,80 
(Ochsenschwanzragout ohne Knochen)

Ragout vom Kalbsherz mit Gemüse in Rotwein geschmort
dazu Kartoffelklöße 18,20

Kutteln in Weißwein mit Hefekloß 14,80

Rinderzunge gebacken mit Kartoffelsalat, Salatteller und Remoulade 19,80

Schweinehirn mit Kräuterrührei, Kartoffeln und Salat 14,50

Kalbskopf gebacken mit großem Salatteller und Remoulade 19,40

Bestellungen für die Küche bis 20:30 Uhr

Spezialitäten von Innereien ab Freitag 08.03.2024 bis 31.03.2024
Weißer Sonntag 07.04.2024 Geschlossene Gesellschaft


